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«Siegerniissli» aus Uznach

Ernst Rickli AG Uznach schneidet bei gesamtschweizerischem Test am besten ab

In einem von der «Schweizer
Hlustrierten» onter achi Riste-
reien in der Schweiz durchge-
lihrien Geschmacksiest
schnitien die in der Firma
Ernst Rickli AG in Uznach
gerosteien Erdniisse mitl Ab-
siand am besten ab.

& VON JOSEF FAH
Wie die Badeanstalten im Juli und
August alle Hinde voll zu tun haben,
herrseht in dor Firma Ernst Riekli AG,
Kulfee- und Erdnuss-Qualitfitsristers,
UEnach, wvon Mitte November bis
10. Dezember Hochsaison: In lediglich
drel bis vier Wochon werdoen nfimlich
80 Prozent der jihrlich ingesamt 250
bis 300 Tonnen Erdnisse gerdsted,
welche die Uzner Firma aus Israel im-
portiert, Frisch geristel munden die
spanischen Nilssll, wie sie bal uns hier-
mulande genannt werden, vortrefMich
Sie schmecken - wie wir alle wissen -
derart kostlich, dass man mit Knab-
bern fast nicht mehr aufhiren kann.
[Mese MNisse haben aber weder mit
Spanien noch mit eigentlichen Nissen
eiwas zu tun, Es handelt sich vielmehr
um Hillsenfriichie, die urspriinglich
nus Brasilien stammen, wo sie Indios
schon vor Jahrtausenden anbauten,

Kein Zufallsresultat

In dem won der «Schweizer lo-
striertens durchgefihrten und ge-
stern verdffentlichten Goschmockstest
wurden lediglich Erdniisse aus lsrual
untereinander verglichen. Sie ent-
stammen alle der Sorte Virginia und
unterscholden  sich  einzig in  der
Griisse, Zum Hosten in der Schale bae-
withrt sich nach Auskunft des Rist-
lachmannes die miitelgrosse Qualitit
am besten, Unter die Lupe genommen
wurden die Produkte von acht Schwei-
mor Firmen. Sechs Fachlouts, unter ik-
nen Gastrokritiker Silvio Rizzxd, beur-
teilten sie nach optischem Aussehen,
Goschmack, nach deren Knackipgkeit
und der Qualitit der Kerne, Fiir jede
aDiszipline gaben die Expertinnen und
Experten Punkte, Mit 99 Gesamtpunk-
ten schoitien die in Umach gerisieten
Erdniisse woitnus am besten -ah. Die
miedrigste Punktzahl, die eine Firma
nus der [nnerschweiz ereeichte, botrug
74 Punkte. Dass es sich beim Resultat
fir Uznach nicht um ein Zufallsergeb-
nis handelt, beweist die Tatsache, doss
die  zweithichste Punktzahl (98
Punkte) der Firma Bananen + Frocht
AG Ziirich zuteil wurde: Ein Unterneh-
men, das die Nissh bei der Ernst Rickli
AG risten lisst
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Filr dritte Generation im erfolgreichen Famillenuntermafimen

Rickti-Clocehl mit ihrem drel Monate alten Sohn Sandro,

i Firma Ernst Rickli AG ristet all-
juhrlh‘h auch #wischen 250 und 300
Tonnen Kaffee. Der 6G6jihrige. in
Schmerikon aufgewachsene  Firmoen-
grinder Ernst Rickli-Gilardoni erar-
beitete sich schom in jungen Jahren
Grundkenninisse Gber Rbstverfabiren.
Im Jahr 1959 richtete ar im Kohlokel-
ler des damaligen Kolonialwarenge-
schiftes Louis Wissmann bei der Stadt-
kirche in Ugnach die Infrastruktor ei-
ner Kleinen Rosterei ein. Daru kaiulle
sich Ernst Rickli seine erste Ristma-
schine, Da sein Vater Albert und sein
Bruder Albert thm in den ersten Jah-
ren beim Aufbau behilllich waren, ent-
stand nus dieser Zusammenarbeit der
Name aReals (Rickli Ernst und Aflbert)
1963 baute Frost Rickli im Burgerfold
das Wohn- und Geschiftshaus mit ei-
ner kafleerdsterel, und bereits vier
Juhre spiter kaulte er die erste fabrik-
neue  Gl-Kilogramm-Trommelristma-
schine {iir die Kaffeeristore,

Maschinenpark
stiindig erneuert

1970 wurde das Sortiment mit Tee,
Cramepulver, Paniarmehl, Streuwiirze,
Bratensauce und der weitherum be-
kannten Bouillon erweilert. Als Hobby-
kech tiftelte Ernst Rickli eéine sigene
Mischung von Fleischbouillon und Bra-
lensauce heraos, fiir die er schon viel-

fache Komplimente entgegennehmen
durfte. 1971 vergrisserten der initin-
five Geschiftsmann und seine Gattin
Elvira, geborens Gilardoni aus Schme-
rikon, ihren Betrieh sroeut, installicr-
ten neue Maschinen und begannen
virsuchsweise Erdniisse zu risten
aFrische und Qualitits war ihre wich-
tigste Devise. Die Gebdudellegenschall
wurde aufgestockt und die Boulllonfa-
brikation mit mehreren Produktions-
maschinen weiter ausgebaut. 1973 be-
gunn Ernst Rickli auch mit der Knffes-
Festwirtschaftsvermietung. Die Nach-
[rage nach Heal-Erdniissen war so
gross, dass wolters Bauvorhaben not-
wendig wurden und Ernst Rickli zu-
siitzliches Bauland kaufte, sinen weite-
ren Meabau realislerte und zusitelichs
Maschinen anschalfte. Zum Erfolg des
Unternehmens hat zweifellos auch die
gulte Geschiifislage - wis-i-vis Ein-
kaufsconter Linthpark - ihren Beitrag
feleistet

Ristleistung 1200
Kilogramm pro Stunde

Vior zehn Jabren wurde aus der Eln-
zelfirma die Ernst Rickll AG gegriindot,
welcher heute Sehn Marlo - er ist aus-
gebildeter Primarlehrer - als  Ge-
schiiltsfihrer vorsteht. Der Erdnussbe-
reich worde mit Silo- und Siebsiube-
rungsaniage modernisiert und fand in

Ist gesorgl: Elvira und Ernst Rickii-Gilardond (rechis), Mario und Cinzia
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piner newen Halle seinen Platz. In den
neunziger Jahren investierie das Un-
ternehmen, in dem heute zehn Mitar-
beiterinnen und Mitarbeiter titig sind,
weiter und nahm vor #wel Juhren un-
ter anderem eine will Meter lange
Kaffeeverpackungsstrasse [lr pake-
tierte Beutel in Betrieb, Damit die
Nachfrage in der Hauptsaison nach
Real-Erdniissen gedeck! werden kann,
wurde eine Trommelristmaschine,
welche elne Ristlelstung von 1200 Ki-
logramm Rohkaffee in der Stunde auf-
weist, zur Erdnussriistmasching umge-
baul Abnehmer sind viele hundert pri-
vate Kunden und Geschifte der enge-
ren und welteren Region. Grisster
Kunde der Ernst Rickli AG ist Gross-
verteiler Coop. Die Erdniisse werden
(ibrigens withrend rund siner halben
Stunde bei maximal 150 Grad gerdstet,
dann frisch verpackt, und in dieser Fri-
sche —wie wir pestern bei unserem Be-
such feststellten — noch gleichentags
an die Kundschaft weitergoleitel

1997 wurde der Verkaufsladen mo-
dernisiert, neugesialiel und erwellert.
Auch 1998 herrschte beziglich Investi-
tonen und Modernisierung keine
Ruhe: s wurden RohkaMeesilos iin -
richtet und die Maschinenstandorie in
dier  Produktionshalle den Arbeitsab-
Jiufen angepasst. Und die allerneucste
Meldung: Real-KafTee geht im Internet
aonlines: www.real-kalTee. ch.



