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Die «Siegerniissli» kommen aus Uznach

Ernst Rickli AG Uznach schneidet bei gesamtschweizerischem Test am besten ab

if. Wie die Badeanstalten im Juli und
August alle Hinde voll zu tun haben,
herrschi in der Firma Ernst Rickli AG.
Kaffeo- und Erdnuss-Qualil@tsriistorel,
Uenach, wvon Mitte November his
10. Dezembor Hochsaison: In lediglich
drei bis vier Wochen werden nimlich
B0 Prozent der Jihrlich insgesami 250
bis 300 Tonnen Erdniisse geristel,
witlche die Uzner Firma aus lsrael im-
portierL. Frisch geristet munden die
spanischen Nissli, wie sie bel uns hior-
rulande genannl werden, vortreMlich.
Sie sehmecken - wie wir alle wissen -
derart kistlich, dass man mit Knub-
bern fast picht mehr aufhiren kann.
Mese Nisse haben aber weder mit
Spanien noch mit eigentlichen Nissen
elwas ru tun. Es handelt sich vielmehr
um Hillsenfrichie, die arspriinglich
aus Brasilien stammen, wo sie Indios
schon vor Jahriausenden anbauten.

Kein Zulallsresultat

In dem von der «Schweizer Il
strieriens durchgeflihrten und am
Dienstag veriffentlichien Geschmacks-
test wurden lediglich Erdniisse aus Is-
racl untereinander verglichen. Sie ent-
stammen alle der Sorte Virginia und
unterscheiden  sich  einzig in  der
Grisse, Zum Histen in der Schale be-
withrt sich nach Auskunf des Rist-
fachmannes die mittelgrosse Qualitit
am besten. Unter dis Lups genommoen
wurden die Produkte von achi Schwei.
rer Firmen

Sechs Fachleute, unter fhnen Ga-
strokritiker Silvio Rizzi, beurtellien sio
nach optischem  Aussehen,  Ge-
schmack, nach deren knackigkeit und

Frouen sich ber das Testergebas: Geschiftsfliver Mario Rickil (links) und Réstmeister

Martin Ebarhard.

der Qualitit der Kerne. Fiir jede «Dis-
zipline gaben die Expartinnen und Ex-
perten Punkte. Mit 99 Gessmipunkten
schnitten die in Uzmach geristeien
Erdniisse weitaus @m besten ab, Die
nipdrigsie Punkizahl, die eine Firma
aus der Innerschweiz erreichie, betrug
74 Punkie, Dass es sich beim Resultat
fiir Lznach nicht um ein Zufallsergeh-
nis handelt, beweist die Tatsache, dass
die.  zweithichste  Punktzahl (9%

Tl i

Punkie) der Firma Bananen + Frocht
Al Ziirich zuteil wurde: Ein Unterneh-
mern, das die Niissli bel der Ernst Rickl
Al riisten lisst

Die Firma Ernst Rickll AG ristet all-
jihrlich auch rwischen 250 und 300
Tonnen Kaffee. Der G6jihrige, in
Schmerikon  aufgewachsone Firmen-
grimder Ernst Rickli-Gilardoni erar-
beltete sich schon in jungen Jahren
Grundkenninisse {ber Rostverfahren

Im Jahr 1959 richiete er im Kohlekel-
ler des damaligen Kolonialwarenge-
schiiflies Louis Wissmann bei der Stad:-
kirche In Uznach die Infrastrukior ei-
ner kleinen Ristersi ein. Dazu kaufle
sich Ernst Rickli seine erste Rbstma-
schine. Da sein Vater Albert und sein
Bruder Albsrt thm in den ersten Jah-
ren beim Aufbaw behilllich waren, &nt-
stand aus dieser Zusammenarbeil der
Mame aleals (fickl Ernst und Afbert],
1963 baute Ernst Rickli das Wohn- und
Geschifishaus mit einer kalleeriste-
rif. und bereits vier Jahre spiter
kaulte er die erste fabrikneue 60-Kilo-
gramm-Trommelristmaschine fir die
hafleeristerel

1970 wurde das Sortiment mit Tee,
Créemepulver, Paniermehl, Streuwiirese,
Braiensauce und der weltherum be-
kannten Bouillon erweitert. Als Hobby-
koch thfiehe Ernst Rickll eine elgene
Mizchung von Fleisehbouillon und Bra-
tensavce heraus, lr die er schon viel-
fache Komplimente entgegennehmen
durfie. 1971 vergrosserien der initia-
tive Geschiftsmann und seine Gattin
Elvira, geborene Gilardoni sus Schmse-
rikon, thren Betrich erneut, installier-
ten neae Maschinen omnd begannen
versuchswelse Erdnlsse  qu  rosun
«Frische und Qualitits war ihre wich-
tigste Devise, Die Gebiudeliegenschaft
wurde aufgesioekt und dis Boulllonfa-
brikation mit mehreren Produktions-
maschinen weiter ausgebaut.

1973 begann Ernst Rickli such mit
der Kalfee-Festwirtschalisvermietung
Die Nachfrage nach Heal-Erdniissen
war so gross, dass weltere Bauvorha-
ben  notwendip wurden und Ernst
Hivkli zusitzliches Bauland kaufie, w#i-

nen weiteren Neubau rf-a.lialvrte und
rusiitzliche Maschinen anschafe
Zum Erfolg des Umemehmens hat
rweifellos auch die gule Geschifislage
- vis-k-vis Einkaufseanter Linthpark -
hren Beitrag geleisied

Ristleistung 1200
Kilogramm pro Stunde

Vor zehn Jahren wurde aus der Ein-
zelfirma die Ernst Rickli AG gegriinde
welcher houle Sohn Mario - er isi qus-
gebildeter Primarlehrer - als  Ge-
schitlhshihrer vorsteht, Der Erdnusshe-
roich wurde mil Silo- und Siebsiubee-
rungsanlage modernisiert und fand in
viner neuen Halle seinen Plate. In den
neungiger Jahren investierte das Un-
ternehmen, in dem heute zehn Mitar-
beiterinmen und Mitarbedtor titig sind
weiter und nahm vor zwel Jahren un-
ter anderem eine awill Meter lange
kaffesverpackungsstrasse  flir  pake-
terte Boutel in Betrieb. Damit die
Nachfrage in der Haupisaison nach
Heal-Erdntssen gedeckl werden kann,
wurde eine  Trommelrdsimaschine,
welche eine Ristleistung von 1200 Ki-
logramm Rohkafles in der Stunde auf-
welst, zur Erdnussristmaschine umge-
baut. Abnehmer sind viele hundert pri-
vale kunden und Geschilie der enge-
reti und welteren  Region. Grisster
Kunde dier Ernst Rickll AG ist Gross.
verigiler Coop. Die Erdniisse werden
{brigens withrend rund einer halben
Stunde bel maximal 150 Grad gerdstet,
dann [risch verpackt, und in dieser Fri-
sche - wie wir bei unserem Besuch
(eststellten - noch gleichentags an die
kundschall weilergeleitet



